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VINO BIANCO FRIZZANTE

VENDEMMIA: Ila vendemmia, manuale, viene
svolta nella prima meta di ottobre, raccogliendo I'uva
in apposite cassette ed avviata immediatamente alla
vinificazione.

VINIFICAZIONE: vinificazione 1n  bianco,
pressatura soffice € successiva fermentazione in vaso
in accialo a temperatura controllata; a seguire
rifermentazione metodo martinotti.

MATURAZIONE: due mesi sulle fecce di
vinificazione in vaso di acciaio.

AFFINAMENTO: un mese in bottiglia .

NOTE ORGANOLETTICHE: colore giallo
paglierino con riflessi dorati. All’olfatto troviamo
note floreali e lievi sentori erbacei. Palato amabile,
morbido con equilibrata sapidita.

GRADAZIONE ALCOLICA: 11%-12%
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10/11 °C
ABBINAMENTTI: ottimo come aperitivo, ideale per i

fritt1 di pesce, stoccafisso accomodato, farinata e
panissa.



